Traditicnsfleischerei

Fleischerei - Jmbiss - Parlyservice

Unseren PARTYSERVICE liefern wir Ihnen
Montag bis Sonntag frei Haus.

Vereinbaren Sie am Besten einen persénlichen
Termin mit uns, wo wir Sie in allen Fragen der
Menge und Zusammenstellung Ihres Buffets
beraten kénnen.

Gern erstellen wir lhnen ein unverbindliches
Angebot.

Fiir einen einwandfreien Ablauf ist eine Bestellung
bis spdtestens 5 Werktage vor der geplanten Fest-
lichkeit empfehlenswert.

Fiir Anfragen und Bestellungen stehen wir lhnen gern
auch per Telefon oder iber info@fleischereipetzold.de

zur Verfiigung.
Karlsbader StraRe 54 ;\'V)
09456 Annaberg-Buchhol o
info@ﬂeri]:caheer:egipeLtjzcold(.)dZe \ \ Te L 03 73 3 668 10
www.fleischereipetzold.de =
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gemischte Salatplatte mit verschiedenen Blattsalaten, Tomate, Gurke,
Paprika, Radieschen und drei verschiedenen Dressings

bunter Heringssalat
Kdisesalat verschiedene Sorten
Kartoffelsalat

Nudelsalat

Wiener Salat

Rindfleischsalat;
Schweinebratensalat

Gefliigelsalat siif3 oder herzhaft
Krautsalat

Bohnensalat

Partysalat

Gurken- und Tomatensalat

' | bunter Sommersalat
D Schichtsalat
| Pilzsalat

D griechischer Salat mit Fetakdse
und Oliven

|| Budapester Salat
(hausgemachter Kdise-
Waurstsalat)

D Krabbensalat

D Wurst- und Fleischsalat

[ ] hausgemachtes Speckfett




|| Kesselgulasch
D Wildsuppe

' | Soljanka
Linseneintopf
Erbseneintopf

saurer Fleckeneintopf

Gulaschsuppe

klare Hiihnerbriihe mit Einlage
Champignoncremesuppe
Tomatencremesuppe

verschiedene Eintopfe
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Ochsenschwanzsuppe

[]

Spargelcremesuppe
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Kartoffelsuppe mit und ohne Wiirstchen
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belegtes Brotchen
fein garniert mit Schinken, Salami, Kdise, Lachs,
Eiersalat, Fleischsalat, Braten — nach Ihren Wiinschen

Baguetteschnittchen

aus franzésischem Baguette geschnitten
verschieden belegt, mit Frischkdsetupfer und Garnierung
Canapes

aus Weif3brot ausgestochene Férmchen, doppelt belegt, mit

Frischkdsetupfer und feiner Garnierung

gefiillte Pastetchen
verschieden Sorten mit Frischkése, Salaten oder Cremes gefiillt

Obstspiefichen
Kdsespiefichen, Zucchini-Schinken-Spief3ichen
Tomate-Mozarella-Spiefichen

Kaviareier
mit rotem und schwarzem Kaviar fein garniert

Paprikaschiffchen
mit Frischkdsefiillung und ,Schinkensegel™

gefiillte Tomaten und Gurkensockel

gerducherter Lachs mit Creme fraich auf Rostitalern — angerichtet auf
einem Salatbrett




Bldtterteigtaschen kalt
z.B. mit Hackfleisch- oder Schinken-KéseFiillung

Schweinelendensteaks oder Minibuletten kalt
mit Frischkédsehdubchen und Garnierung

Tomate-Mozarella-Platte

gemischte Anti-Pasti-Platte
nach lhren Wiinschen zusammengestellt
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Gourmetléffelturm
24 Léffel mit verschiedenen leckeren Héppchen; z. B. Stremellachs mit
Frischkdise und Kaviar oder Schinken-Spargel-Réllchen

' | Butterrosenplatten
D Brotkorb mit verschiedenen Sorten Brot
" | verschiedene Sorten Baguettebrot

|| Partybrétchen - bunt gemischt
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D Schinken- Braten- Platte
rohgerducherte und gekochte Schinkenspezialitdten,
verschiedene Bratensorten, Salami, Zunge und Gefliigelschinken

' | Zungenplatte

.| rustikale Platte
Schinkenspeck, Stilzwurst, verschiedene hausgemachte Blut- und
Leberwurstsorten, Schinkenpolnische, Miniknacker, Schinkenmettwurst,
hausgemachtes Speckfett

|| Kaseplatte
Schnittkdseauswahl, Camembert, Frischkdsevariationen, Késespiefichen

| Fischplatte
gerducherter Lachs, Forellenfilet, Aal, Schillerlocken, Makrelenfilets auf
Wunsch auch mit Krabben oder Scampis

| Hackepeter
herzhaft gewiirzt als Schwein oder Igel auf Platte angerichtet

' | Miniknacker auf Brett angerichtet
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D Gemiisegratins

buntes Gemiise in einer Schinken-Sahne-
Sauce mlt Kase tiberbacken auch als

Nudelgratin
verschiedene Nudeln mit Schinken, Gemiise und
Champignons in Sahnesauce mit Kdise liberbacken

Kartoffelgratin
Kartoffelscheiben in einer herzhaften Sauce mit
Schinken und Gemiise mit Kdise iiberbacken

Lachsgratin

feine Lachsfiletstiicken in einer
Zitronen- Butter- Sauce im Ofen
gebacken

g
lepp:

Zum Lachsgratin empfehlen

wir lhnen als Beilage Band-
nudeln oder Reis.

Fleischerei Petzold
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Grillplatte — wdhlen Sie aus: Grillhaxen, kleinen Beefsteaks,
Schnitzel, Schaschlik, Lendensteaks, Grillwiirstchen,
Hiihnerkeulchen, Putensteaks, gefiillte Champignons mit
Hackfleisch — natiirlich auch einzeln erhdltlich

[ ]

Spanferkel gefiillt und gegrillt ohne Knochen
Spanferkel gegrillt mit Knochen

gebackene Ente ohne Knochen, gefiillt

Krustenbraten mit Knusperschwarte ohne Knochen
gegrillte Schweinekeule mit Knochen ohne Schwarte
Kasseler in Brot- oder Bldtterteig oder in Scheiben auf Sauerkraut

Schinkenspeck in Brotteig
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Schweinefilets mit Brdt ummantelt und im Ofen gebacken in den
Sorten ,,Hubertus" oder ,,Hawaii" — auf Wunsch im Bldtterteigmantel
gebacken

Rinderzunge mit Spargel und Sauce Hollandaise w

Schlachtschiissel — kleine Blut- und Leberwiirstchen, Wellfleisch
und hausgemachtes Sauerkraut

] [

D Schweinebraten mit Sauce
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warme Speisen

Burgunderbraten vom Rinderfilet
O@M/wi

Alle Steaks auch als

Gdnse- oder Entenkeulen mit Sauce

Putensteak erhdiltlich!

Sauerbraten nach Oma Elsas Rezept

gepékelte Eisbeine in Meerrettichsauce

verschiedene Pfannen von Schwein oder Pute
... Jdgerpfanne (mit Pilzen)
... Pfanne ,Peking" (siif3-sauer)
... Pfanne ,Gdrtnerin™ (mit Gemiise und Krdutern)
... Pfanne ,,Budapest" (mit Paprika — auf Wunsch scharf)
... Pfanne ,,Gyros" (mit Knoblauch) - dazu unser hausgemachtes Tzatziki

Pilzpfanne aus frischen Champignons — ohne Fleisch

Steak ,.au four" — mit hausgemachtem Ragout fin und Kése
tiberbacken

Steak ,,Hawaii*— mit Ananas oder Pfirsich und Kdse iiberbacken
Steak ,Italia" — mit Tomaten und Kdse liberbacken

Sommersteak mit Schinken, Lauch und Kdise iiberbacken
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Steaks auf Champignons oder Gemiisebett




| Lachsgratin
D Feine Lachsstiicke mit Blattspinat im Bldtterteigmantel
' | griine Bandnudeln mit Lachs in Sahnesauce

D Lachsforelle auf gediinstetem Gemiisebett
mit Zitronen-Butter-Sauce iV

Beilagen

Nudeln, Reis, Spditzle

Kléf3e, Bratkartoffeln, Kartoffelspalten, Petersilienkartoffeln

hausgemachtes Sauerkraut und Rotkohl

gemischte Gemiiseplatte mit Méhren, Erbsen, Brokkoli, Blumenkoh!
mit Sauce Hollandaise

D Kroketten, gefiillte Kartoffeltaschen, Rostitaler
D Rahmchampignons, Rosenkohl

D Spargel mit Sauce Hollandaise

| Bohnen mit Speckwiirfeln

[ ] Spargelbund im Schinkenréllchen mit Kéise iiberbacken

D Bohnen im Speckmantel
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Obstplatte
verschiedene Obstsorten mundgerecht geschnitten —
auf Platte angerichtet

Obstturm
wie Obstplatte — auf 3-stéckiger Etagere angerichtet

Obstspiefichenturm
Obstsalat

Mousse au chcolate

Vanillepudding mit Fruchtsauce
Cappuccinocreme mit Amarettinis
verschiedene Sorten Paradiescreme
Bayrisch Creme mit Cookie-Crunch
Honigmelone mit Schinken
gemischte Dessertvariationen

in kleinen Gldisern angerichtet,
z. B. Fruchtsalat mit Honig-Joghurt-Hdubchen

Fleischerei Petzold i




Unsere Buffetvorschldge sollen Ihnen als Anregung dienen. Anderungen
beriicksichtigen wir gern — lassen Sie sich von uns in einem persénlichen
Gesprdich beraten!

Alle Preise sind circa Preise und richten sich nach lhren speziellen Wiinschen
und der Anzahl der Personen.

| Petzold's Friihlings-Buffet

Als Vorsuppe kénnen Sie sich zwischen
einer leckeren Spargelcremesuppe und
einer cremigen Champignonsuppe ent-
scheiden.

Als Hauptgericht liefern wir lhnen einen feinen Kaninchenrollbraten in
Scheiben in késtlicher Sauce.

Als Beilagen empfehlen wir traditionellen Rotkohl, sowie eine gemisch-
te Gemiiseplatte mit Méhrchen, Brokkoli, Blumenkohl und Erbsen.
Weiterhin liefern wir deftige Kl6f3e und Kartoffeln.

Als kleine Hdppchen gehéren zu diesem Buffet warme Bldtterteigta-
schen mit Hackfleischfiillung und gefiillte und mit Kdse iiberbackene
Champignons.

Im kalten Teil erwartet Sie eine gemischte Schinken- Braten- Platte mit
verschiedenen Schinken-, Salami- und Bratensorten, eine Kdseplatte
mit verschiedenen Weich- und Schnittkdsesorten, eine Platte Butter-
rosen und ein gemischter Brotkorb mit kleinen Partybrétchen.

Als Dessert begeistern Sie lhre Gdste mit einer gemischten Friihlings-
Anti-Pasti- Platte zu der Tomate-Mozarella-Spief3ichen, Frischkdse-
Lachs-Hdppchen, Zucchini-Schinken-Spiefichen und mit
Frischkdse gefiillte Minitomaten gehéren und mit einer
exotischen Obstplatte mit Ananas, Trauben, Melone und
vielem mehr - mundgerecht geschnitten.

Sy »:

Die angegebenen Preise sind ab 20 Personen berechnet.

Bei geringerer Personenzahl kann sich der Preis/ Person erhohen, [
bei Personenzahlen ab 30 Personen kann sich der Preis/ Person verringern. |\




| Petzold's rustikales Buffet

Zu diesem Buffet gehédren ein gefiilltes Spanferkel oder eine gefiillte
Ente, zu der wir lhnen unser hausgemachtes Sauerkraut empfehlen.

Des Weiteren liefern wir lhnen einen deftigen Kesselgulasch, der auch
von innen wérmen wird.

Als kalte Ergdnzung bietet sich bei diesem Buffet eine gemischte
rustikale Platte mit hausgemachter Blut- und Leberwurst, Schinken-
polnischer, Mettwurst, Schinkenspeck, Siilzwurst und Speckwurst an.
Weiterhin empfehlen wir unsere Miniknacker, Miniwiener und Mini-
kochsalami auf einem Brett angerichtet.

Dazu eine lustige Hackepeterschweinchenfamilie, einen hausge-

machten Kartoffelsalat, einen Krautsalat und einen O

deftigen Budapester Salat, sowie einen gemischten Brot-

korb mit Partybrétchen und eine Butterplatte. ca. 19,50 €
D i

Petzold's Schlemmerbuffet

Hinter diesem Buffet verbergen sich Kdstlichkeiten wie Zunge mit Spar-
gelund Sauce Hollandaise und Kartoffeln, eine leckere Schweinefleisch-
pfanne mit Reis oder Spditzle als Beilage.

Im kalten Teil empfehlen wir Ihnen unsere Schinken- Braten- Platte mit
verschiedenen Schinkenkéstlichkeiten, einer Auswabhl feinster Salamis,
Roastbeef und verschiedene Bratensorten. Dazu diirfen natiirlich auch
eine festliche Kdseplatte, sowie eine Fischplatte mit verschiedenen ge-
rducherten Fischspezialitdten, sowie ein Krabbencocktail nicht fehlen.

Weiterhin empfehlen wir lhnen unsere gemischte Anti-Pasti-Platte mit
Paprikaschiffchen, gefiillten Pldtterteigpastetchen, Kaviareiern und
Frischkése- Zucchiniréllchen.

Zum Abrunden dieses Gaumenschmauses fehlen noch eine Platte mit
Tomate-Mozarella, sowie einen gemischten Brotkorb mit
Partybrédtchen, eine Platte mit Butterrosen und als Nach- O

tisch FruchtspiefSschen und verschiedene Dessertgldiser. ca. 28,00 €

Jress g 1
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Buftfelvorschldge

ab A0 Femoerees see ermpfe e
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| Petzold's Schlachtebuffet

Kleine blut- und Leberwiirstchen in deftiger Kesselbriihe mit herzhaf-
tem Wellfleisch, dazu Sauerkraut, ein gemischter Brotkorb und eine
Butterplatte.

Des Weiteren reichen wir dazu eine rustikale Platte mit gerducherten
Késtlichkeiten wie Schinkenspeck, Schinkenpolnischer, Hausmacher
Mettwurst grob und fein, Miniknackern, sowie Hausmacher Siilzwurst.

Ein Kdsebrett mit verschiedenen Schnittkdse und Weichkdsesorten,
sowie Kdsespiefichen gehéren ebenso zu diesem Buffet
wie ein Hackepeterschweinchen, ein Topf mit unserem
hausgemachten Zwiebelspeckfett und ein herzhafter haus-
gemachter Kartoffelsalat

" | Petzold's Fitnessbuffet t )

Wir empfehlen lhnen unsere Putenmedaillons auf gediinstetem
Gemiisebett mit Zitronen-Butter-Sauce. Weiterhin unseren Lachs mit
Blattspinat im Bldtterteigmantel gebacken.

i,

ca. 19,50 €

Als Beilage kénnen Sie wdéhlen zwischen Reis und bunten Nudeln. Hier
gehort unsere Schinken-Braten-Platte mit verschiedenen Roh- und
Kochschinken, Salami, Zunge und Roastbeef genau so dazu, wie unsere
Kdseplatte mit verschiedenen Schnitt- und Weichkdsesorten.

Auch eine gemischte Hédppchenplatte mit Partytomaten mit Frischkdse-
fullung, Schinken-Zucchini-Spiefichen, Lachs- Frischkdsehdppchen und
Tomate-Mozarella-Sticks gehéren zu diesem leichten Buffet.

ST e

ca. 22,00 €

Zur Komplettierung empfehlen wir 3 verschiedene Roh-
kostsalate Ihrer Wahl, eine Hackepeter-lgelfamilie, einen
gemischten Brotkorb mit Partybrétchen, sowie unsere
Butterrosen.

Als Ergdnzung zu diesem Buffet empfehlen wir lhnen eine Obstplatte
mit verschiedenen Fruchten und Ananas zum Preis von ca. 1,60 €/ p. P.
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| Petzold's Festbuffet

Wir liefern lhnen unsere leckere Grillplatte im Wdrmer mit kleinen
Beefsteaks, Putensteaks, Lendensteaks, Schaschlik, kleinen Hdhnchen-
keulen und Grillwiirstchen sowie gefiillten Champignons.

Dazu empfehlen wir lhnen hausgemachtes Sauerkraut und Rahmcham-
pignons, sowie Bratkartoffeln und Kroketten. Eine Schinken-Braten-
Platte mit verschiedenen Schinken-, Braten und Salamispezialitdten
gehdren ebenso zu diesem Buffet wie eine Kdseplatte mit verschiedenen
Schnittkdsesorten, Frischkdse, Camembert und Kdsespiefichen.

Weiterhin genief3en Sie eine Platte mit einer Auswahl an gerducherten
Fischspezialitditen.

Als Salate empfehlen wir unseren hausgemachten Kartoffelsalat und
einen frischen Gurken-Tomatensalat, sowie einen deftigen Budapester
Salat.

Eine Hackepeterplatte und ein gemischter Brotkorb mit
kleinen Partybrétchen und 4 Sorten Brot mit den dazu-
gehérigen Butterrosen runden den kalten Teil Ihres
Buffets ab

Als Ergdinzung empfehlen wir Ihnen als Dessert eine Schale frischfruch-
tigen Obstsalat und Mousse au Chocolat fein angerichtet im Dessertglas.
Preis pro Person 3,00 € e

O%C(édw:
Die angegebenen Preise sind ab 20 Personen berechnet.

Bei geringerer Personenzahl kann sich der Preis/ Person erhchen,
bei Personenzahlen ab 30 Personen kann sich der Preis/ Person verringern.




Buftfelvorschldge

| Petzold's Sommerbuffet

Als Vorsuppe empfehlen wir eine klare Friihlingssuppe mit Gemiise-
streifen.

Dazu erwartet Sie ein Kalbsrollbraten mit Sommergemiise und
gefiillten Kartoffeltaschen, sowie Lachsfilet mit Blattspinat auf
kérnigem Wildreis und einer Zitronen-Butter-Sauce.

Ein bunter Sommersalat, wahlweise mit und ohne Fetakdse, Tomate
mit Mozarella, eine Platte mit Honigmelone und fein gerducherten
Schinken, sowie eine kleine Kdseplatte mit verschiedenen Schnitt-
und Weichkdsesorten und frischem Baguettebrot ergdnzen dieses
Buffet.

Als Dessert empfehlen wir einen fruchtigen Obstsalat 0 7, 7. /0
fein in Gldschen angerichtet — und fruchtige Beeren-

- . B ca. 28,00 €
griitze mit Vanillesauce.

Eribhstiucksbuffel

| fiir Jubiléden und andere Anléisse - fiir Ihre Kollegen,
Freunde oder Geschdftspartner

belegte Brétchen oder Schnittchen mit Schinken, y
Salami, Kdise, Hackepeter, Eiersalat und Fisch

kleine Obstplatte mit Trauben, Melone, Erdbeeren,
Mandarinen, Ananas, Banane (kann je nach Saison variieren)

7

ca. 8,50 €

Kdisespief3chen mit Paprika und Gurke



zum Beispiel:
... Wurststrdufle

... Nudelstrdufle

... Prdsentkérbe

... Schinkenfrauen
... Schinkenmdinner

... Knackermdnneln

... Friihstiicksbrettchen besteckt

und vieles mehr.

n"‘_‘l{‘ e R 7,

Gern machen wir aus mitgebrachten Gefdfien wie Blumentdépfen oder
Dekorationsartikeln ein ,,schmackhaftes™ Geschenk
nach Ihren Wiinschen.

Fleischerei Petzold ﬁ,
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Wildsuppe vom Reh

zarter Lammriicken mit Rosmarin, dazu
empfehlen wir Bohnen im Speckmantel

Krustenbraten vom Schwein mit Thymian
und Rosmarin, dazu unser gutes Sauerkraut

Krustenbraten vom Schwein in einer Honig-Senf-Marinade, dazu
unser kostliches Grillgemiise aus Paprika, Zucchini, Auberginen
und Mais

Schweinebraten in einer Knoblauch-Krduterkruste

Entenbrust ohne Knochen in feinen Scheiben, dazu hausgemachter
Apfelrotkohl

Burgunderbraten aus dem Rinderfilet, dazu empfehlen wir unser
gutes Rotkraut oder Rosenkohl

Tafelspitz in Meerrettichsauce mit unserem hausgemachten
Sauerkraut

Als Beilagen empfehlen wir unsere guten Kléf3e, Rosmarinkartoffeln,
Kartoffelkroketten, Réstitaler oder mit Frischkdse gefiillte
Kartoffeltaschen
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fiir die kalte Jahreszeit — warmer Milchreis mit heif3er Kirschgriitze
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marinierte Steaks von Schwein, Rind, Pute,
Kalb und Lamm - 10 verschiedene Marina-
den zur Auswahl

PutenspiefSe, Hackspiefie

Gyrosspiefie, Pilzspiefie

GemiisespiefSe, Grillfackeln
Schaschliks

Hacksteaks, Holzfdllersteaks
Grillrippchen

gefiillte Schweinefleischtaschen mit:
... Fetakdse und Krautsalat

... Champignons und Schinken

... Frischkdse und Schinken

... Schinken, Kdse und Salami

... Tomate und Mozarella

viele verschiedene Sorten Bratwurst

fassecs @ ek voee s e eege,
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Alle warmen Speisen und Beilagen erhalten Sie in Warmhaltegerditen.
Sie kénnen auch Geschirr, Gldser und Besteck bei uns leihen.

Gern liefern wir lhnen Flaschenbiere, Weine, Sekt und alkoholfreie
Getrdnke — Sie bezahlen nur, was Sie verbrauchen. Wir méchten Sie
bitten, Warmhaltegerdiite und Platten in gereinigtem Zustand in
unserem Geschdft abzugeben. ;

Bei Abholung berechnen wir einen Pfand fiir Platten und Wdrmer, den
Sie bei Riickgabe in voller Hohe zuriickerhalten. 5
Gern holen wir alles wieder bei Ihnen ab - gereinigt oder in schmut-
zigem Zustand. Hierfiir erlauben wir uns eine kleine Pauschale zu

erheben, die sich nach Entfernung und Menge des Leergutes richtet.

Wir behalten uns vor, lhnen fehlende oder beschddigte Teile in Rech-
nung zu stellen.

Lieferzeiten sind ,Zirka-Angaben”. Aufgrund organisatorischer
oder verkehrsbedingter Griinde kann es zu geringen Abweichungen
kommen.

Wenden Sie sich mit weiteren Fragen oder Wiinschen vertrauensvoll
an uns. Wir und unser Team sind jederzeit bemiiht, Ihre Festlichkeit
zu einem Erfolg zu machen.

hore Famlee /caadfz/t y2722.4
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Petzold

Karlsbader StraRe 54

09456 Annaberg-Buchholz

Tel. 03733 66810

Montag 8.00-13.30 Uhr
Dienstag — Freitag 8.00 — 18.00 Uhr
Samtag 8.00-12.00 Uhr

Traditicnsfleischerei



